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Une journée pour comprendre ce mets d’exception et découvrir ses secrets.
Dégustez le Menu Toques & Truffes de la Table vigneronne de Haute-Serre en 3 
ou 4 temps et, prolongez l’immersion en participant à une expérience rare :  
le «cavage». Dans la truffière du Château de Haute-Serre, assistez à une 
démonstration de cavage complice entre Christine Vigouroux, trufficultrice,  
et son chien au flair aiguisé, Ulysse.
Prolongez l’expérience par une visite du domaine de Haute-Serre et de son chai 
et une découverte de ses grands Malbecs.

Lalbenque, marché aux truffes
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&Château de Haute-Serre

La truffe : de la terre à l’assiette !

POUR RÉSERVER
CLIQUER ICI 

TARIF
190 €/pers

Mardi uniquement

•	 Visite du domaine et dégustation de Malbecs.
•	 Menu Toques & Truffes  (3 temps le mardi ou 4 temps le samedi)  

avec accords mets & vins (3 verres).
•	 Visite guidée du marché de Lalbenque (mardi uniquement).
•	 Cavage avec la trufficultrice Christine Vigouroux et son chien Ulysse.
•	 Goûter du vigneron.

DATES
Tous les mardis et samedis sur réservation à partir de 11h00

DÉTAIL IMMERSION

Marché aux truffes-Lalbenque

Après le déjeuner à la Table vigneronne, découvrez l’esprit du marché aux truffes de 
Lalbenque. Accompagnés et guidés par Christine Vigouroux, assistez au folklore de la 
vente au panier dans les rues du village.
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