FICHE TECHNIQUE

CHATEAU DE HAUTE-SERRE, ICONE, 2015

Le Chiteau de Haute-Serre s’éléve a 300 metres d'alticude a la croisée du Parc régional des Causses du Quercy et de l'appellation Cahors.
Parmi les plus hautes et rares densites du plateau, les 6o hectares de vignes se nourrissent de la singularit¢ du sol argilo-calcaire
sidérolithique issu du Kimméridgien enrichi d'argile bleue et de concrétions de fer. La cuvée Icdne est issue de la parce”e 107, plantée en
haute densité (6065p/ha) et jouissant d'un sous-sol rare et recherché riche en argile bleue. La vigne est travaillée avec méticulosité et
precision elle est tressée plutdt que recépée pour réduire le stress et les grappes sont soigneusement sélectionnées (5 grappes/ pied) et les

pieds choisis individuellement.

CEPAGE : 100% Malbec COULEUR : Rouge REGION : Occitanie
APPELLATION: AOP Cahors TEMPS DE GARDE : Plus de 20 ans DEGRE : 14 %

FORMAT : 75 cl MILLESIME : 2015

Macération préfermentaire a froid.

Fermentation longue pour des extractions sur mesure.
Elevage de 18 mois en barriques de 225 L dont 50 % neuves.
Depuis 2018, 20 % ¢levé en amphores de 7hl.

30 Mois en bouteille avant mise en marché.
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“La robe trés sombre presque noire est cernée de reflets pourpres. Le nez légérement vanillé exhale %
de puissants parfums de fruits noirs bien miirs mélés a des notes de violette. En bouche, dés %pﬁ@“é % % ;
lattaque, la douceur et I'élégance de ses tanins impressionnent. Ils mettent en valeur les ardmes de -
fruits noirs et d’épices, les maintenant dans une persistance qui parait infinic. C’est un vin - .

magniﬁ'quc. ”

P Sy




