
FORMAT : 75 cl CERTIFICATION : HVE 

CHÂTEAU DE HAUTE-SERRE, GEORGES, 2019

MILLÉSIME : 2019

CÉPAGE : 100% Malbec COULEUR : Rouge

APPELLATION : AOP Cahors TEMPS DE GARDE : 15 ans DEGRÉ : 13 %

RÉGION :  Occitanie 

FICHE TECHNIQUE

Le Château de Haute-Serre s’élève à 300 mètres d’altitude à la croisée du Parc régional des Causses du Quercy et de l'appellation Cahors.
Parmi les plus hautes et rares densités du plateau, les 60 hectares de vignes se nourrissent de la singularité du sol argilo-calcaire
sidérolithique issu du Kimméridgien  enrichi d'argile bleue et de concrétions de fer. La cuvée "Georges" rend hommage au pionnier et
visionnaire Georges Vigouroux qui, en réhabilitant le vignoble historique de Haute-Serre en 1971, a su déceler le potentiel de ce terroir,
haut lieu de biodiversité.

La richesse d'une terre, la passion d'un homme

2019 a été principalement marqué par une sécheresse générale. Un hiver sec avec très peu de pluies
entre février et avril a été suivi d’un printemps doux et humide et d’un été très chaud et sec avec
d’importants pics de chaleur. Les conditions climatiques sont à l’origine d’un important stress
hydrique de la vigne et des faibles rendements néanmoins la pluie salvatrice du 15 août a permis aux
baies de poursuivre leur maturation.
Les principaux marqueurs de ce grand millésime 2019 sont la fraîcheur, la tension et la minéralité
avec des degrés relativement bas (entre 12.5°et 13°). 

À PROPOS DU MILLÉSIME 2019

Contrôle rigoureux des températures de vinification.
Élevage de 12 mois, 50 % en barriques de 400 litres avant assemblage. 
20 % du volume est élevé en amphore et 30 % en cuve pour préserver la fraîcheur et le fruit. 
Le vin se repose 12 à 18 mois en bouteille avant mise en marché. 

VINIFICATION & ÉLEVAGE 

"D'une belle robe rouge sanguine, son nez est complexe avec une dominante d’arômes primaires de fruits
noirs et de subtiles touches de réglisse. Son volume en bouche et son attaque franche laissent place à des
notes poivrées. Les tanins fondus apportent élégance et finesse à ce Malbec des plateaux de Cahors."

NOTE DE DÉGUSTATION & RÉCOMPENSES

THE DRINKS BUSINESS - GLOBAL MALBEC MASTERS

DECANTER WORLD WINE AWARDS 91 POINTS

MASTER

BETTANE & DESSEAUVE 94 POINTS

WINE ENTHUSIAST 90 POINTS


